Rabarberkage med marengstop.

Dej:

175 g. smer

150 g. sukker

2 spsk. vaniljesukker
1 knsp. Salt

3 &ggeblommer

250 g. mel

2 Y2 tsk. bagepulver
1 dl. maelk.

Rabarbermarengs:

3 &ggehvider

200 g. sukker

100 g. grofthakkede valngddekerner

ca. 600 g. rabarber i 1-2 cm stykker

Rer smar cremet med sukker, vaniljesukker, salt og eeggeblommer.

Bland mel med bagepulver og rar det lidt efter lidt i smgrcremen sammen med malken.
Held dejen i en smurt bradepande (ca. 24x30 cm) og glat overfladen med en dejskraber.
Pisk &ggehviderne nasten stive. Pisk sukkeret i ( i 2-3 omgange) og pisk det hele stift igen.
Vend rabarber og ngddekerner i marengsmassen og leeg den oven pa dejen.

Seettes midt i varm ovn - 200 grader. Bages ca. 45 min.

Kan serveres med flgdeskum eller creme fraiche.

Seet ikke folie over kagen, da marengsen sa bliver blgd.

Smager ogsa godt frossen, selvom marengsen bliver blgd.

God forngjelse. Hilsen Jane



